TRAITEUR

Menu estival 2010

Terrasse Les Jardins

*Minimum 50 personnes - maximum 300 personnes
Pour des groupes au-dela de 300 personnes, consultez votre Directeur de banquet pour
un menu adapté.

Bar a salades

Crudités et trempette @ $2.90
(prix par portion)

Celeri en batonnets
Concombres

Carottes

Poivrons : rouges, jaunes
Brocoli et chou fleur
Tomates cerises

Salades composées $7.90
(choix de 5 variétés)

Salade de pommes de terre
Salade de chou créole

Salade de taboulé

Salade de betteraves et péches
Salade de pates primavera
Salade de chou fleur mimosa
Salade de légumineuses a la salsa
Salade nigoise

Salade grecque

Salade waldorf

Salade mikado

Salade chatelaine

Salade camélia

Légumes grilés $7.50
(prix par portion)

Aubergines

Courgettes

Poivrons : rouges, jaunes
Champignons

Asperges

Endives

Frais administratifs et taxes en sus.
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TRAITEUR

Les grillades

(prix par portion)

Mgdaillons de veau de grain (200gr) $23.00
Tournedos (180 gr) $22.75
Filetde porcelet (220gr) $19.50
EntrecOte de boeuf (180¢gr) $18.50
Cotelettes de porc (2x175¢r) $17.00
Paillarde de boeuf (160¢gr) $16.50
Souvlakis (boeuf, poulet) (2x90¢gr) $14.90
Saucisses de gibier ( canard, lapin, cerf) 2x90gr) $12.50
Saucisses italiennes (2x 100gr) $11.75
Garnitures $2.75
Pommes au four

Pommes lyonnaises

Patates épicées

Tomate grillée provencale
Duo d’haricots
Jardiniére de saison

Les sauces
(choix de 1 variété)

Sauce poivrade

Sauce B.B.Q. aux grains de moutarde
Sauce tzatziki

Sauce au pinot noir

Desserts $5.50
Patisseries miniatures

Tartes au choix : pommes, jalousie aux péches, clafouti aux cerises

Gateaux au choix : chocofraise, au fromage, Saint-Honoré, Opéra

Salade de fruits

Frais administratifs et taxes en sus.
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TRAITEUR

Le chef propose

*Minimum 50 personnes - maximum 300 personnes

Salade composes (choix de 5 varités)
Souvlakis beeuf & poulet

Sauce poivrade

Tzatziki

L.égumes du jour

Riz oriental

Feuilleté aux fruits frais

Café, thé

Crudités et trempette
Salade mikado
Paillarde de beeuf
Sauce poivrade
Pommes lyonnaises
Duo d’haricots
Fraises romanoff
Café, thé

Anti pasto (égumes grillés)

Médaillons de veau de grain

Sauce creme au basilic

Jardiniére de saison

Pommes dauphinoises

Gateau mousse aux deux chocolats
Café, thé

Frais administratifs et taxes en sus.
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TRAITEUR

Menu Feux d’artifice

*Minimum 50 personnes - maximum 300 personnes
Pour des groupes au-dela de 300 personnes, consultez votre Directeur de banquet pour
un menu adapté.

Les stations

(prix par portion”)
Hamburgers régulier $8.25
Hamburgers minis $4.50
Hotdogs $4.50

ketchup

moutarde

oignons

relish
Frites épicées $3.75
Pretzelcolossal $3.75
Popcorn $3.75
Saumon fumé (capres, oignons, citron) $8.25
Barbe&papa $3.50
Créme glacé (avec gamitures) $5.50

Frais administratifs et taxes en sus.
* Les tarifs ne sont pas applicables sur des commandes individuelles.

lunch

hors-d muvre

buffet

bar

sflection

ddlices - brunch

tron - gala

récep

hent

cocktarl

hanquet



TRAITEUR

Le chef propose

*Minimum 50 personnes - maximum 300 personnes

Menu Buffet

Menu buffet1

Crudités et trempette

Salade panachée (choix de 2 vinaigrettes)
Hamburgers

Hot dogs

Frites epicées

Creme glacée

Salade de fruits frais

Menu buffet2

Crudités et trempette

Salade composes (choix de 3 varités)
Salade panachée (choix de 2 vinaigrettes)
Hamburgers

Saucisses (choix de 2 varités)

En verrines:
Mousse aux deux chocolats
Salade de fruits frais

Menu buffet3

Gaspacho (soupe froide)

Salade composés (choix de 3 variétés)
Salade panachée (choix de 2 vinaigrettes)
Charcuterie fine

Saumon fumé

Grillades:

Blanc de poulet
Hamburgers

Saucisses (choix de 1 variété)
Frites epicées

En verrines:
Tiramisu

Chocolat explosion
Salade de fruits frais

Frais administratifs et taxes en sus.

$5.00 supp.
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